
Spezialitäten 
Specialità 

 
 

„Leber geröstet“, mit Kartoffel(A,G)................................. € 14,50 
Fegato arrosto,con patate 

 
„Leber gebacken“(A, C, G)mit gemischtem Salat(L, M)...............€ 14,50 
Fegato fritto  con insalata mista 

 
„Gailtaler Käsespätzle“(A, G, C)hausgemacht 
mit Röstzwiebel(A) und grünem Salat(L, M)..................................... € 14,90 
“Spätzle”  al formaggio fatti in casa con formaggio e insalata verde 

 
„Ritterspieß“ Schweinsmedaillons auf Spieß reich garniert 
mit Pommes frites und zweierlei Saucen(G,A)............................ € 19,90 
„Cavalleresco lancia“ medaglioni di maiale allo spiedo riccamente guarnito 
 con patatine e due salse 

 
„Rostbraten“ in Zwiebelsauce,  
mit Röstzwiebel, Bratkartoffel und Speckbohnenbündchen(A)…..  € 21,30 
Arrosto di manzo con cipolle in salsa piccante, cipolle fritte, patate frite e fagiolin 
 
 

“Tafelspitz vom Rind”(L)mit klassischen Beilagen 
(Apfelkren, Schnittlauchsauce und Röstkatroffel)(G)…………….... € 21,40 
Carne di vitello lesso (con salsa di cren, patate arrosto) 
 
 

„Kärntner Pfand'l“ Schweinsmedaillons  
auf Champignonrahmsauce mit Spätzle(A, C, G) und  
frischem Gemüse(L) …...................................................................€ 19,90 
Padellata di filetto alla carinziana con Spätzle, salsa di funghi e verdure cotto 
 
 
 
 
 
 



Kalt und Warm 
Freddo e caldo 

 

 

 

“Schweinsbratenbrot”(A, M) 
Kalter Schweinsbraten (vom Schweinsschopf) auf Schwarzbrot…….. € 9,80 
Arrosto di maiale pane 

 
 
,,Gebackene Champignons“(A,C,G) 
mit Hausgemachter Sauce Tartare und buntem Blattsalat(L,M)……….€ 13,70 
funghi fritti con insalata verde  
 
 
„Sauerfleisch“ vom Tafelspitz(A) 
 mit Zwiebel und Gebäck ………………………………………………. € 14,70 
insalata di carne in aceto con cipolle e pane nero 

 
 
„Schinken – Käsespieß“(A, C, G) 
 mit grünen Salat(L,M)……………………………………………………………..€ 13,40 
Prosciutto e formaggio fritti con insalata mista 

 
 
„Saftiges Rindsgulasch“ mit Gebäck(A)............................  € 13,40 
„Gulasch“ di manzo con un panino 
 

 
 
 
 
 
 



Unsere Salate 
Le nostre insalate 

 
„Griechischer Bauern Salat“(A, G, M, C, L) 
Schafskäse im Speckmantel an Salatbouquet…........................ € 14,50 
Formaggio di pecora avvolto in pancetta con insalat 

 
 
“Fitness-Salat”,  Salat nach Saison(M, L) 
gebackenen Hühnerstreifen nach Wiener Art(A, C)…................... € 13,80 
Insalata sportiva con filetti fritti di pollo,  

 
 
Gemischter Salat klein(M,L,)........................................... € 5,40 
Insalata  mista piccola 
 

 
 

Aus dem Suppenkessel 
Le zuppe e le minestre di una volta 

 

Kräftige Rindsuppe(A,C,G,L) 
mit Frittaten, Leberknödel oder Grießnockerl.......................... € 4,50 
Brodo di manzo (con frittatine, con polpette di fegato, con gnocchetti di semolino) 

 
 
“Gulaschsuppe” mit Gebäck(A)........................................ € 7,10 
Minestra di gulasch e rosetta di pane 

 
 
“Knoblauchcremesuppe” mit Croutons(A,G)....................... € 5,80 
"zuppa all´aglio con dadini di pane abbrustolito 
 
 



Darf’s was Nudeliges sein 
Per chi vuole evitare la carne 

 
 
„Kärntner Käsnudeln“(A,C,G) 
mit zerlassener Butter und grünem Salat(L,M)………………………..€ 13,80 
Tortelloni al formaggio con burro fuso e insalata verde  

 
„Fleischnudeln“ mit Sauerkraut und Speck(A,C,G)…………. € 13,80 
Tortelloni ripieni di carne tritata, con craut 

 
„Alpen - Adria Teller“(A,C,G) 
Mozarella-, Spinat- und Käsnudel mit grünem Salat(L,M)........... € 14,40 
Alpe - Adria piastra 
Tortelloni al Mozzarella, spinaci e formaggio con insalata verde 

 
Zwei Stück “Käsnudel” (A,C,G).…..………….…..............….. € 9,40 
2 pezzi Tortelloni al formaggio  

 
Zwei Stück „Fleischnudel“(A,C,G) 
mit Sauerkraut und Speck.................................................. € 9,90 
2 pezzi Tortelloni ripieni di carne tritata, con crauti 
 
 

,,Geröstete Käsenudeln“(A,C,G) 
mit zerlassener Butter und grünem Salat(L,M)………………………..€ 13,80 
Tortelloni al formaggio arrostito con burro fuso e insalata verde  

 
 
 
 
 



Auch bei uns gibt es Klassiker 
Le nostre specialità classiche 

 
 
 

„Wienerschnitzel“ vom Schwein(A,C,) 
mit Petersilienkartoffel (G)und grünem Salat(L,M)….....................€ 14,90 
Scaloppa alla milanese con Con patate al prezzemolo & insalata verde 

 
 
“Gordon bleu” mit Pommes frites(A,C).....…....…................ € 15,30 
Cordon bleu con patate fritt 

 
 
,,Schweinsbraten“ im Natursaft(A,M) 
mit Sauerkraut und Semmelknödel(A,C)...................................... € 13,90 
,Arrosto di maiale "al succo naturale, Crauti e canederli  

 
 
„Steirisches Backhend´l“ (A,C) 
mit grünem Salat(L, M)und Kernöl............................................  € 14,90 
Pollo fritti con insalata verde e “Kernöl” 

 
 
“Cevapcici” 
mit Pommes frites und buntem Blattsalat(A,C,L,M)….……………..….... € 15,30 
“Cevapcici” patatine fritte e insalata verde  
 
 
,,Grill Teller” 
mit Pommes frites und frischem Gemüse(A,G,L) ……………….……. € 21,90 
“Grill Teller” carne alla grigilia patate fritte e verdure fresche 
 
 



Vielleicht noch etwas zum Abschluss 
Per chiudere in bellezza 

 
 

„Mohr im Hemd“(A, C) mit Vanilleeis(G)…..….........………..  € 6,40 
Al vapore torta al cioccolato con gelato alla vaniglia 

 
Ein Stück Eis Palatschinken 
gefüllt mit Vanilleeis(A, C, G) ………………………………………………..…..€ 6,80   
un pezzo di Crepes con gelato alla vaniglia 

 
Ein Stück Palatschinken mit(A,C,G) 
Marillen- oder..................................................................... € 3,90 

Preiselbeermarmelade..................................................….... € 4,90 
un pezzo di Crepes con marmellata di albiccoche o mirtilli  
 
- Alle Preise inklusive sämtlicher Abgaben  
- 0,50 Cent auf Änderungen von Speisen 
 

Allergenkennzeichnung: 
„Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften.  
Es gibt darüber hinaus noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder -unverträglichkeiten 
auslösen können.“ 

• A Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse 
• B Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse 
• C Eier von Geflügel und daraus gewonnene Erzeugnisse 
• D Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (außer Fischgelantine) 
• E Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse 
• F Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse 
• G Milch von Säugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose) 
• H Schalenfrüchte und daraus gewonnen Erzeugnisse 
• L Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse 
• M Senf und daraus gewonnen Erzeugnisse 
• N Sesamsamen und daraus gewonnen Erzeugnisse 
• O Schwefeldioxid und Sulfite 
• P  Lupinien und daraus gewonnen Erzeugnisse 
• R Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und daraus gewonnene 

 Erzeugnisse 



Ein kühles Bier:(A) 
Una birra fresca: 

 1 Pfiff Villacher Märzen vom Faß, hell................................................ € 3,30 
1 piccolo bicchiere di Villacher alla spina, chiara 

 1/3 l Villacher Märzen vom Faß, hell.................................................. € 3,80 
        1/3 l Villacher Märzen alla spina, chiara 

1/2l Villacher Märzen vom Faß, hell.................................................... € 4,50 
        ½ l Villacher Märzen alla spina, chiar 

 1/3 l Villacher Hausbier vom Faß…………............................................ € 4,00 
        1/3 l Villacher Märzen alla spina, nera 

 1/2 l Villacher  Hausbier vom Faß, ..................................................... € 4,60 
        ½ l Villacher Märzen alla spina, nera  

  1/2Weizenbier, hell, …......................................................................... € 4,60 
    Birra di grano “Wieninger“, binaca, 0,5 l 

  Villacher, alkoholfreies Bier, 0,5.............................…......................... € 4,50 
   Clausthaler, birra analcolica,  

  1/3 l Radler......................……….......................................................... € 4,20 
   1/3 l di Radler (aranciata & birra) 

  1/2 l Radler.............................................…........................................... € 4,70  
   ½ l di Radler (aranciata & birra) 

   
 

 
 
 

 
Warme Getränke: 
Bevande calde: 

 
Espresso klein(G)…...................... € 3,10 Tee schwarz oder Kamille…....... € 3,20 
Caffè piccolo                   Thè o Camomilla 

Großer Brauner(G)....................... € 5,10 Tee Zitrone………........…........... € 3,50 
Caffè grande                   Thè al limone 

Kaffee mit Milch(G)..................... € 3,70     Früchtetee…………….....…...…. € 3,20 
1 Tazza di caffè con latte       Infusi alla frutta  

Kaffe Latte(G)..............................  € 3,90 Tee mit kl. Rum ……………….. € 5,20 

Kakao mit Schlag(G).................... € 3,70  Thè con rum o con Obstler 
Cioccolata con panna montata     Tee mit gr. Rum ……………….. € 7,00 
          Thè con rum grande o con Obstler 

  

 
     

   

 
 
 
 



Alkoholfreie Durstlöscher: 
Bibite: 

1 Glas Limo (o,2 l)……..…..…. € 3,00           1 Flasche Pago(0,2)…..…........… € 4,00 
1 bicchiere di limonata (o,2 l)    1 Pago (bott.) 

¼ l Apfelsaft……....................... € 3,40            großes Spezi (0,4 l) …...…....…... € 5,00 
¼ l die succo di mele     Spezi (aranciata e coca cola) 

¼ l Apfelsaft gespritzt……......... € 3,20  ½ l Limo gespritzt….…................ € 4,10 
¼  l di succo di mele con soda    ½ l di limonata con soda 

1 Flasche Mineral (o,3 l)............. € 3,30 ½ l Limo m. Wasser.......….......... € 3,00 
1 bott. di acqua minerle (0,3 l)    ½ l di limonata con acqua 

¼ l Soda…………..…………..……… € 2,00 ½ l Jugendwasser m. Soda…….... € 3,20 
¼ l di soda      ½ l di succo di frutta con acqua 

1 Flasche Tonic (0,2 l)................. € 3,60 1 Flasche Orange(Pago0,2).............. € 4,00 
1 Acqua tonica (bott.)                                

 
Offene Weine:(O) 
Vini sfusi: 
 

1/8 l Weißwein(vom Fass).……..... € 3,20 1/4 l Wein gespritzt……….…...... € 3,60 
1/8 l di vino bianco     1/4 l di vino con soda 

1/8 l Rotwein(vom Fass)...……...... € 3,20 1/8 l Welschriesling.................... € 4,20 
1/8 l di vino rosso     1/8 l di vino “Welschriesling” (bianco) 

1/8 l Zweigelt(Markowitsch)…...... € 4,20 1/8 l Weißburgunder……............ € 4,20 
1/8 l di vino „Zweigelt“ (rosso)    1/8 l di vino “Weißburgunder” (binaco) 

1/8 l Small Hill Red….…….….….. € 4,50  1/8 l Chardonnay……………….…. € 4,00 
1/8 l di vino „Small Hill“ (rosso)     1/8 l di vino “Chardonnay”    

1/2l Most..................................... € 3,70  
       ½ l di mosto  

 
….. und zum Schluß: 
(1 Portion 2cl) 
Asbach Uralt...............................    € 3,20  Whiskie/Sekt 
Scharlachberg …..........................   € 3,20 
Rum..............................................   € 2,60   Baileys…….…...……….…... €  4,20 
Obstler.........................................    € 3,00    Four Roses……............... €   4,20 
Hausschnaps……..……...................   € 3,20           Wodka............................ €   4,20 
Bacardi………………………...............   € 3,20      1 Flasche Piccolo(O).…...  €    6,20 
Schnäpse (Marille,Williams)................   €  4,00  1 Flasche Proseco(O)…..... € 30,00 
Jägermeister...................................  € 3,60            
Fernet...........................................   € 3,60 


